
  

   MEZE MENU 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kalte Meze 

Wählen Sie 6 (für zwei Personen) 

 

 Feta Käse mit Oliven Öl & Oregano 

 Gekochter grüner Salat 

 Marinierter Griechischer Salat 

 Dakos’ (traditioneller Burley-Zwieback, 

Tomaten und lokaler Käse)  

 Griechischer Olivenmix  

 Schwarze Bohnen Salat 

 Griechischer Olivenmix 

 Marinierte Rote Bete 

 Marinierte Artischocken 

 Fava (saatplatterbse) Aufstrich mit schen 

Zwiebeln 

 ‘Dolmadakia’ (Weinblätter, gefüllt mit 

Reis & Kräutern. Serviert mit Joghurt-

Minz Soße) 

 Kretischer Kräuterkuchen 

 Frische Paprika, gefüllt mit Feta- Käse  

 Oktopus, mariniert in Oliven Öl 

 

 

 

Warme Meze 

Wählen Sie 4 (für zwei Personen) 

 

 Gegrillter scharfer Käse ‘Kefalotyri’ 

 Gedünstete Muscheln mit Gemüse 

und Weißwein 

 ‘Saganaki’ Garnelen mit Feta-Käse 

 Ofen-Ei ‘Kagiana’ 

 Lokale scharfe Würste 

 ‘Spetzifokai’ traditionelle grichische 

Würste mit Paprika und scharfer 

Tomatensoße 

 ‘Bekri meze’ Schweineeintopf mit 

Parprikaschoten und Weißwein 

 ‘Bouyurdi’ Tomaten mit Feta-Käse 

und Paprika im Ofen 

 ‘Spetsiota’ Fisch mit Tomaten und 

kretischen Kräutern 

 Gedünstetes Gemüse 

 Fleischbällchen mit Tomatensoße 

 Riesenbohnen in Tomatensoße 

 

Traditionelle griechische Desserts 


