HARPIN

HOTELS

MENU B
Begriiffung durch den Chefkoch
Tarte mit Joghurtsauce, verfeinert mit Kreuzkiimmel, Friihlingszwiebeln und Lauch
.

skksk

Saubohnen mit karamellisierten Zwiebeln und Paprikamousse

skksk

Blumenkohlsuppe mit gebratenem Blumenkohl, Mandelfilet und Chiliol

skesksk

Griiner Salat mit Pfirsich ,
bunten Kirschtomaten, Limettenpastell

und Zitrusdressing mit Balsamico-Essig

skksk

Mango-Sorbet

kkok

Gemiiseratatouille

kkok

Gebratenes Kaimaki-Eis mit Zimt und Honig




